Teplota peceni se miiZe liSit podle pouZzité trouby. Zkousku upeceni provedeme Spejli.

Prezidentska babovka

suroviny:

15 dkg hrubé mouky

10 dkg hladké mouky

30 dkg cukru krystal (dal bych 25 dkg)
4 vejce

17 dkg tuku (Hera, méslo a pod.)
0,125 I mléka (1/8 1)

1/2 prasku do peciva

1 vanilkovy cukr

8 dkg nastrouhanych ofiskil

asi 6 1Zic rozinek nalozenych v rumu
Spetka soli

citronova kiira

tuk na vymazani formy

strouhany kokos, nebo hruba mouka na vysypani formy (nebo co kdo preferuje)

postup:

formu vymazZeme tukem a vysypeme strouhanym kokosem
mouku smichdme s praSkem do peciva a s nastrouhanymi ofisky

vejce rozd€lime na Zloutek a bilek

Zloutky, cukr, vanilkovy cukr a tuk utfeme (uslehame) do pény a po troskach stiidave

pfidavdme mléko, mouku a nakonec rozinky

z bilka uSlehdme tuhy snih, ktery lehce vmichdme do tésta

hotové tésto nalijeme do formy

naplnénou formu vloZime do pfedem vyhtaté trouby ( 150°C) a peCeme

asi 50 — 60 minut

Hodné tspéchii preje Karel CZE 2 — 1.



