Babovka s olejem

suroviny:

% kg polohrubé mouky, nebo ¥4 kg hladké a ¥4 polodiru
Y4 kg cukru krystal

3 vejce

0.2 | oleje

0,2 I mléka

1 praSek do piva

1 vanilkovy cukr

asi 6 lZic rozinek naloZzenych v rumu

Spetka soli

podle chuti 2 I1Zice rumu, asi 3 dkg oloupanychekasych mandli a pod.
strouhany kokos na vysypani formy

Hera na vymazéani formy

postup: formu vymazeme Herou a vysypeme strouhanym kakose

1.) pro lenivémouku, cukr a prdSek dogiea smichame v mise, v mléce a rumu rozpustime
sil, do misy gidame vSe ostatni, zalijeme mlékenikiddre a rychle promichame
a nalijeme do formy.

2.) pro pilrgjSi: vejce s cukrem Slehame dény, za stalého Slehani pomaltilgvame olej,
rum a mléko, ve kterém jsme rozpustill.Sfidame rozinky, mandle a pod. Postépn
vmichame mouku s prdSkem daipea a vzniklé ¢sto nalijeme do formy.

3.) pro nejpilj3i: vejce rozdlime na Zloutek a bilek. Zloutky s cukrem $leharngxthy
a postupujeme jako v 2.). Z bilkiSlehame tuhy snih, ktery lehce vmichamesdtat
a nalijeme do formy.

Naplréenou formu vlioZzime dofedem vyliate trouby ( 150°C) a peme asi 50 — 60 minut.
Teplota p&eni se mze liSit podle pouzité trouby. Zkousku dpeai provedeme Spejli.

Podle navodu 1.) je babovka hgji. Ta co chutnala, byla podle 2.).

Hodrt aspcha pieje Karel CZE 2 — 1.



